Elisenlebkuchen

6 Eier
250 g Zucker
1 Vanillezucker rihren

100 g Weizenmehl
250g Haselnuss gemahlen zugeben
100 g Walnuss gemahlen rihren

zugeben
rihren,

24 Stunden stehen lassen

Mit dem Loffel Portionen auf ein gefettetes Blech geben, breit in gewiinschte Form driicken.
Die Elisenlebkuchen im vorgeheizten Ofen bei 150-160 °C ca. 25-30 Minuten backen.

Tipps: Zur Vereinfachung kann man 1-2 Packchen Lebkuchengewirzmischung nehmen,
da ist bis auf Ingwer und Piment alles drin. Wer mag kann auch Orangeat zugeben.

Nur Walnisse oder nur Haselnlsse oder mit Mandeln geht auch.



